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Menu

Marbré de volaille, poireaux et foie-gras, vinaigrette de Bamyuls
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Bouillon crémeux, de choux-fleurs, etuvée de choux de Milan aux truffes
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Filet de St-Pierre a la plancha, gateau de céréales, jus acidulé en barigoule
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Tilet de beeuf japonais grillé, jus a la prune séchée et Wasab,
saveurs de saison cuits a [a vapeur
EEL7 4 VAOHL FY = ERELUEOT LA E—
VTN UBERRAT

Glace a la rose et son macaron mou, accompagnés de fruits frais Jardin Fleuri”
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Menu

et fore-gras, vinagrette de Banyul

volaille, poireauy et

ux de choux-fleurs, etuvée de choux de Milan aux truffes

» St-Pierre a la plancha, gate e céréale f
: a la plancha gatea . .!< céréales, jus acidulé en barigoule

Tilet de ba grillé, jus a la prune séchiée et Wasabi
le satson cuits a (a vapeur
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Marbré de volaille, poireaux et foie-gras, vinaigrette de Banyuls
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Bouillon crémeux de choux-fleurs, etuvée de choux de Milan aux truffes
Y77 9—DIN—T
MY 2 T7DEAFY AL - F vy _XYDTF 27 L3z

Filet de St-Pierre a la plancha, gateau de céréales, jus acidulé en barigoule
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Filet de baeuf japonais grillé, jus a la prune séchée et Wasab,
saveurs de saison cuits d la vapeur
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Glace a [a rose et son macaron mou, accompagnés de fruits frais Jardin Fleuri”
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